
CS Vitivinicultura
Ciclo formativo de grao superior

Perfil profesional Duración
2.000 horas

Que se aprende
a facer?

Orga ni zar, pro gra mar e su per vi sar a pro du ción na in dus tria vi ti vi ní co la con tro lan do a pro du -
ción vi tí co la e as ope ra cións de ela bo ra ción, es ta bi li za ción e en va sa men to de viños e de ri va -
dos, apli can do os plans de pro du ción, ca li da de, se gu ri da de ali men ta ria, pre ven ción de ris cos
la bo rais e pro tec ción am bien tal, con son te a le xis la ción.

Onde se realiza
o traballo?

En pe que nas, me dia nas e gran des em pre sas vi ti vi ní co las de di ca das á pro du ción de uva, á ela -
bo ra ción, á crian za e ao en va sa men to de viño, así como en pe que nas, me dia nas e gran des in -
dus trias de des ti la dos de viño, con cen tra ción de mos tos, ela bo ra ción de vi na gres e ou tros
pro du tos de ri va dos da uva e do viño. Trá ta se de per soal por con ta allea ou pro pia que exer ce a
súa ac ti vi da de en la bo res de xes tión, di rec ción e su per vi sión en áreas fun cio nais de re cep ción,
pro du ción e en va sa men to.

En que postos
de traballo?

Téc ni co/a vi ti vi ní co la. Encar ga do/a de pro ce so de des ti la ción e rec ti fi ca ción. Encar ga do/a de
re cep ción de mos tos fres cos e sul fi ta dos. Su per vi sor/ora de co lum nas de des ti la ción e con cen -
tra ción. Encar ga do/a da liña de en va sa men to de des ti la dos, con cen tra dos e vi na gres. Encar ga -
do/a de ave llen ta men to e crian za de des ti la dos e vi na gres. Téc ni co/a en aná li se sen so rial. 

Cales son os
módulos deste

ciclo?

Módulos Horas
Análise enolóxica 213
Cata e cultura vitivinícola 80
Comercialización e loxística na industria alimentaria 123
Empresa e iniciativa emprendedora 53
Estabilización, crianza e envasamento 140
Formación e orientación laboral 107
Formación en centros de traballo 384
Industria derivadas 87
Lexislación vitivinícola e seguridade alimentaria 140
Procesos bioquímicos 213
Proxecto na industria vitivinícola 26
Vinificacións 187
Viticultura 160
Xestión de calidade e ambiental na industria alimentaria 87

Que título se
obtén?

Técnico superior en vitivinicultura.

A que outros
estudos se pode

acceder?

Acce so di rec to aos es tu dos uni ver si ta rios de grao e a ou tro ci clo for ma ti vo de grao su pe rior. 
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